Liebe Gaste,
wir heilRen Sie in unserem ,Libanon Restaurant” herzlich willkommen. Entdecken Sie die
Vielfalt der libanesischen Kiiche und verbringen Sie unvergessliche Stunden in stilvollem

orientalischem Ambiente.

Auf den ersten Seiten unserer Karte stellen wir Ihnen daher unsere Empfehlung vor, die
libanesische Madsa. Der Tisch wird reichlich mit kleinen kalten und warmen Gerichten
gedeckt, die auf kostliche Art pikant gewiirzt und liebevoll angerichtet sind. Probieren Sie
dazu die exklusiven Weine aus den Bergen des Libanon oder unser Nationalgetrank, den
libanesischen Arak, hergestellt aus Grappa und bei der zweiten Destillation mit Anis

versetzt.

(17
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Wir freuen uns sehr Gber lhren Besuch und wiinschen lhnen einen guten Appetit...



Masa ,,Byblos”
a5 jla

pro Person €

- ab 2 Personen -

; 39,90
..' S UA bl');-c‘

Kalte Vorspeisen Warme Vorspeisen

séij CJYLM'“ ST O Q>W.*
- bl e - Sloses
Hommos Sambusik

Hefeteigtaschen, gefiillt mit Hackfleisch

Pirierte Kichererbsen, angemacht mit
und Joghurtal

Sesamo], Zitronensaft und Knoblauchk

- ges b - B RS
aba Ghannousch Kibbeh

Gegrillte Auberginen, piiriert, angemacht Mit Weizenschrot angemachte Rindfleischballchen,
mit Sesamol unﬁ Zitronensaftk gefiillt mit Hackfleisch, Zwiebeln und Pinienkernenal

g5
Tabouleh

Fein gehackte Petersilie, Tomaten, Zwiebeln,
Weizenschrot, angemacht mit Olivenél und Zitroneal

G,
Rekak

Blatterteigrollchen, gefiillt mit Schafskadse und
Krauternalg

- o By

Warak Einab Hauptgerichte
Gerollte Weinlaubblatter, gefiillt mit Reis,

Tomaten, Zwiebeln und Petersilieal W)‘ dwﬂ‘

- Qﬂb u ) - Ayl s
Labneh Bil Thom Kafta Mischwieh

5;‘3%};}(&?&? grfré?fgi;cuglfngg sstem Knoblauch Feinéehacktes und gewiirztes Rindfleisch mit Petersilie
und Zwiebeln, knusprig auf Holzkohle gegrillt

- A - Gyl it
Hindbeh Schisch Tawouk

Frischer gekochter Lowenzahn, angemacht mit ST .. ) . .
gerosteten Zwiebeln und Zitronensaftal Wiirzig eingelegtes Hahnchenfilet am Spief3, knusprig
© auf Holzkohle gegrillt, dazu Knoblauchpaste
- u,_ua
Tajen
Pikanter Piiree aus Sesamol, Paprika,
Pinienkernen und Réstbrotal

- e
Fatousch

Libanesischer Frithlingssalat mit gerdsteten
Brotstiickchen und orientalischen Gewiirzenal

Dessert

b gl
- S 3l

Baklawa

Verschiedenes libanesisches Geback mit
Niissenal,gh4,h7



Masa ,,Baalbek”
Shles 5 jla

L4 *

- ab 2 Personen - proPerson € 49,90

Kalte Vorspeisen Warme Vorspeisen
833 COds il OO
Hommos Sambusik
Piirierte Kichererbsen, angemacht mit Hefeteigtaschen, gefiillt mit Hackfleisch und
Sesamol, Zitronensaft und Knoblauchk Joghurtal
- e UL ARy
%aba Ghannousch Kibbeh
Gegrillte Auberﬁinen, pliriert, angemacht k Mit Weizenschrot angemachte Rindfleischballchen,
mit Sesamol und Zitronensaft gefiillt mit Hackfleisch, Zwiebeln und Pinienkernenal
- Al - 3B,
Tabouleh Rekak
Fein gehackte Petersilie, Tomaten, Zwiebeln, Blatterteigrollchen, gefiillt mit Schafskadse und
Weizenschrot, angemacht mit Olivenél und Zitroneal Krauternalg

- s By - o
Warak Einab Falafel

Gerollte Weinlaubblatter, gefiillt mit Reis, Vegetarische Bouletten aus Kichererbsen, Bohnen und
Tomaten, Zwiebeln und Petersilie Zwiebeln, mit 17 arabischen Gewtirzen verfeinertk

- ool
Labneh Bil Thom Hauptgerichte

Frischkiasecreme mit gepresstem Knoblauch « . A
und frischer Pfeffermlgnzeg Wjj‘ d\.,.b’ﬂ\
- Ll

Hindbeh - - -
Frischer gekochter Lowenzahn, angemacht mit Lahem Mischwi

gerosteten Zwiebeln und Zitronensaftal Wiirzig eingelegtes Lammfleisch am Spief, knusprig
W auf Holzkohle gegrillt
L'I{a?j en " Oplb e
Pikanter Piiree aus Sesamol, Paprika, SC h I SC, h Tawo U k ) . .
Pinienkernen und Rostbrotal,k Wiirzig eingelegtes Hihnchenfilet am Spief3, knusprig
. auf Holzkohle gegrillt, dazu Knoblauchpaste
O
Fatousch
Libanesischer Friihlingssalat mit gerosteten Dessert
Brotstiickchen und orientalischen Gewtirzenal -
Sl ol

Schankliesch - ISCe 3y

Gekornter und gewiirzter Schafskiase mit Baklawa

Tomaten, Zwiebeln und Petersilieg,al h4,h7 Verschiedenes libanesisches Geback mit Niissen

al,gh4,h7



Masa , Beirut”
g 8 jLe

- ab 2 Personen -
- e bL"&‘

Kalte Vorspeisen
83y e

- bl e
Hommos

Piirierte Kichererbsen, angemacht mit
Sesamol, Zitronensaft und Knoblauchk

- 79 LL
aba Ghannousch

Gegrillte Auberﬁinen, pliriert, angemacht
mit Sesamol und Zitronensaftk

- U}J
Tabouleh

Fein gehackte Petersilie, Tomaten, Zwiebeln,

Weizenschrot, angemacht mit Olivenél und Zitroneal
- e )y

Warak Einab

Gerollte Weinlaubblatter, gefiillt mit Reis,
Tomaten, Zwiebeln und Petersilie

- el 4
Labneh Bil Thom

Frischkdsecreme mit gepresstem Knoblauch
und frischer Pfefferminzeg
- L

Hindbeh

Frischer gekochter Lowenzahn, angemacht mit
gerdsteten Zwiebeln und Zitronensaftal

- u,_ua
Tajen
Pikanter Piiree aus Sesamol, Paprika,
Pinienkernen und Rostbrotkal

- e
Fatousch

Libanesischer Friihlingssalat mit gerdsteten
Brotstiickchen und orientalischen Gewiirzenal

Schankliesch

Gekornter und gewiirzter Schafskédse mit
Tomaten, Zwiebeln und Petersilieg

- hjhw'
Bastirma

Fein geschnittener Rinderschinken mit
pikantem Wiirzmantelal,g,h4,h7

pro Person € 56,90
Jo—\jﬂ ‘JDU:.U

Warme Vorspeisen
Ll cMds

- Sl yy

Sambusik

Hefeteigtaschen, gefiillt mit Hackfleisch und Joghurtal
- oA As

Kibbeh

Rindfleischbéllchen, gefiillt mit Hackfleischal
- J.,‘j\_,
Falafel

Vegetarische Bouletten aus Kichererbsen und Bohnen
- Ol Jl s - CL;—; 53 s
Sauda Dschasch

Frische, gebratene Hahnchenleber, angemacht
mit

frischem Knoblauch, Zitronensaft und

Granatapfelsirup

Hauptgerichte
A J1 BLBY)
- Sy o

Lahem Mischwi
Wiirziges Lammfleisch, knusprig am Spief? gegrillt

- Sglb il

Schisch Tawouk
Wiirzig eingelegtes Hahnchenfilet am Spief3

Kafta Mischwieh

Rindsgehacktes, knusprig am Spief? gegrillt

Dessert

Sl gl

- IS 3y
Baklawa

Verschiedenes libanesisches Geback mit
Niissenal,gh4,h7



Masa , Libanon Restaurant”

il azball 5 jla

- ab 2 Personen -

.

Rvestaipgecs

Kalte Vorspeisen
83y e
Hommos

Piirierte Kichererbsen, angemacht mit
Sesamol, Zitronensaft und Knoblauchk

- 798 LL
%aba Ghannousch

Gegrillte Auberﬁinen, pliriert, angemacht
mit Sesamol und Zitronensaftk

- U}J
Tabouleh

Fein gehackte Petersilie, Tomaten, Zwiebeln,

Weizenschrot, angemacht mit Olivenél und Zitroneal
- e )y

Warak Einab

Gerollte Weinlaubblatter, gefiillt mit Reis,
Tomaten, Zwiebeln und Petersilie

- el 4
Labneh Bil Thom

Frischkdsecreme mit gepresstem Knoblauch
und frischer Pfefferminzeg
- Ll

Hindbeh

Frischer gekochter Lowenzahn, angemacht mit
gerdsteten Zwiebeln und Zitronensaftal

- u,_ua
Tajen
Pikanter Piiree aus Sesamol, Paprika,
Pinienkernen und Rostbrotk,al

- e
Fatousch

Libanesischer Friihlingssalat mit gerdsteten
Brotstiickchen und orientalischen Gewiirzenal

Schankliesch

Gekornter und gewiirzter Schafskédse mit
Tomaten, Zwiebeln und Petersilieg

- hjhw'
Bastirma

Fein geschnittener Rinderschinken mit
pikantem Wiirzmantelg,al,h4,h7

S35 a8
Kibbeh Nayeh

Feiner Rindertartar mit Weizenschrot
und orientalischen Gewiirzenal

pro,Person,

€ 69,90

Warme Vorspeisen

Ll OLGe

- Al Gl
Sambusik Bil Jibneh

Hefeteigtaschen, gefiillt mit Schafskdseal

- PpAs
Kibbeh

Rindfleischbéllchen, gefiillt mit Hackfleischal
- SoladU ﬂUa_'e
atayer Bil Sabanegh

Hefeteigtaschen, gefiillt mit Blattspinatal,g
- J_ey\_g
Falafel

Vegetarische Bouletten aus Kichererbsen und Bohnen k
- il
Makanek

Pikante hausgemachte Rindfleischwiirstchen

Hauptgerichte
B 1 BB
ket
Lahem Mischwi
Wiirziges Lammfleisch, knusprig am Spief? gegrillt
- Gl e
Schisch Tawouk
Wiirzig eingelegtes Hahnchenfilet am Spief3

Kafta Mischwieh

Rindsgehacktes, knusprig am Spief? gegrillt

Dessert

apj,u\

. C-VRT
Baklawa

Verschiedenes libanesisches Geback mit
Niissenal,gh4,h7

- sl 2SS
uakeh Al Moussam

Frisches Obst der Saison



Vegetarische Masa , Nabateh”

**
ke
R d

- ab 2 Personen -
- e bL"&‘

Kalte Vorspeisen
83y e

il ea
Hommos

Piirierte Kichererbsen, angemacht mit
Sesamol, Zitronensaft und Knoblauchk

-9 Ll
aba Ghannousch

Gegrillte Auberﬁinen, pliriert, angemacht
mit Sesamol und Zitronensaftk

g5
Tabouleh

Fein gehackte Petersilie, Tomaten, Zwiebeln,
Weizenschrot, angemacht mit Olivenél und Zitroneal
e S

Warak Einab

Gerollte Weinlaubblatter, gefiillt mit Reis,
Tomaten, Zwiebeln und Petersilie

TH [0 EN
Labneh Bil Thom

Frischkdsecreme mit gepresstem Knoblauch
und frischer Pfefferminze
Ll

Hindbeh

Frischer gekochter Lowenzahn, angemacht mit
gerdsteten Zwiebeln und Zitronensaftal

ok

Tajen

Pikanter Piiree aus Sesamol, Paprika,
Pinienkernen und Rostbrot k,al

s
Fatousch

Libanesischer Friihlingssalat mit gerdsteten
Brotstiickchen und orientalischen Gewiirzenal

Schankliesch

Gekornter und gewiirzter Schafskédse mit
Tomaten, Zwiebeln und Petersilieg

o o0

OJLA
pro Person €

Jo—\jﬂ ‘JDU:.U

42,90

Warme Vorspeisen
Ll cMde

Sambusik Bil Jibneh

Hefeteigtaschen, gefiillt mit Schafskase a1l
I .\M/M.SL.} J:’.Lb
atayer Bil Sabanegh

Hefeteigtaschen, %efiillt mit Blattspinat,
Zitrone und Zwiebelnal

- é\_’é)
Rekak

Blatterteigrollchen, gefiillt mit Schafskdse und
Krauternal,g

BOE
Falafel

Vegetarische Bouletten aus Kichererbsen, Bohnen und
Zwiebeln, mit 17 arabischen Gewiirzen verfeinertk

Hauptgericht
T 1 BLLY!
Tabaq Nabateh

Vegetarisches Hauptgericht der Saison

Dessert

Sl gl
ISV AT

Baklawa

Verschiedenes libanesisches Geback mit
Niissenal,gh4,h7



100

101

102

103

110

111

112

113

SUPPEN
Sl sl

C\:.-J &) y—’“
Schauraba Dschéasch

Libanesische Hiihnersuppe i

03 Ayygis
Schauraba Bil Khodra

Libanesische Gemiisesuppe i

s A
Schauraba Bil Adas

Libanesische Linsensuppe

e U T
Schauraba Ades Bil Hamud

Libanesische Suppe aus griinen Linsen und

Mangold
SALATE
Cillalidl
Fatousch

Libanesischer Friihlingssalat mit gerésteten Brotstiickchen,
angemacht mit Olivenol, Zitrone und arabischen Gewiirzenal

Salata Mouschakkaleh

Libanesischer gemischter Salat, angemacht mit Olivendl,
Zitrone und Pfefferminze

b L
Khiar Bil Labban

Feingeschnittene Gurke in Joghurtsofie
mit frischer Minzeg

(S, alalus
Salata Ruka

Frischer Rukolasalat mit Tomate und Olivenol

7,50

7,50

7,50

7,50

8,90

8,90

7,90

9,90

Fiir unsere vegetarisch lebenden Géaste haben wir alle fleischlosen Speisen mit einem
gekennzeichnet. Die so gekennzeichneten Speisen sind rein lakto-vegetarisch/vegan.

Eier werden nicht verarbeitet.



Einige Speisen enthalten Milchprodukte, diese sind aber als solche erkennbar
(Joghurt, Kase). Das libanesische Geback ,Baklawa“ enthélt Butter.

© 2018 L.E. Libanon Restaurant GmbH - Alle Preise incl. 19% MwSt

KALTE VORSPEISEN
33 )l 3lisa

Hommos Tahineh € 7,90

Fein piirierte Kichererbsen, angemacht mit Sesamol,
Olivendl, Zitronensaft und Knoblauch k

121 £y UL
Baba Ghannousch € 9,00

Gegrillte Auberginen, fein piiriert, angemacht mit
Sesamol, Olivenol und Zitronensaft k

122 g
Tabouleh € 9,90

Libanesische Kostlichkeit aus fein gehackter Petersilie, Tomaten,
Zwiebeln und Weizenschrot, angemacht mit Olivendl und Zitrone a1

123 s 45)}
Warak Einab € 7,90

Gerollte Weinlaubblatter, gefiillt mit Reis, Zwiebeln und Tomate

124 ixies
Moussakah € 9,90

Vegetarischer Auflauf auf gegrillten Auberginen, Kichererbsen,
Tomaten und Zwiebeln

128 sl
Palmito € 9,90

Stiicke von Palmenherzen mit Knoblauch und Zitronensaft



KALTE VORSPEISEN
33 )b GOl

129 »sl
Labneh Bil Thom € 6,90

Hausgemachte Frischkdsecreme mit Knoblauch, Olivendl und frischer Pfefferminzeg

130 plSas
Schankliesch € 9,90

Fein gerebelter Schafskadse mit Tomaten, Zwiebeln,
Petersilie und Olivendl g

131 we
Hindbeh € 8,90

Frischer gekochter Léwenzahn, angemacht mit
gerosteten Zwiebeln und orientalischen Gewtirzen al

132 gl gy
Lubieh Bil Seit € 9,90

Gekochte Stangenbohnen, angemacht mit piirierten
Tomaten, Zwiebeln und Olivenol

134 b
Tajen € 8,90

Pikante Sesampaste, angemacht mit Sesamol, Zwiebeln,
Zitronensaft und gerdsteten Brotstiickchen ka1l

135 oo
Bastirma € 9,90

Pikant gewiirzter feiner Rinderschinken mit Knoblauch
al,gh4,h7

136 a5 as
Kibbeh Nayeh € 13,90

Feiner roher Rindertartar, angemacht mit
Weizenschrot und Pinienkernen a1

138 ijop
Habra Nayeh € 13,90

Allerfeinster roher Rindertartar mit frischer Pfefferminze a1



WARME VORSPEISEN
adlu OOl

140 o
Falafel € 10,50

Vegetarische Bouletten aus Bohnen, Kichererbsen, Zwiebeln
und 17 arabischen Gewiirzen k

141 3l
Makanek € 10,50

Hausgemachte kleine Rindfleischwiirstchen, mit
arabischen Gewtirzen in Ol gebraten
142 G~
Seschouk € 10,50

Hausgemachte Rindfleischwiirstchen, mit viel Knoblauch
und pikanten Gewiirzen in Ol gebraten g

143 by las
Fatayer Bil Sabaneh € 8,00

Fritierte Hefeteigtaschen, gefiillt mit Spinat,
Zwiebeln und Pinienkernen a1l

144 £l Ehosysr
Sambusik Dschésch € 8,00

Fritierte Hefeteigtaschen, gefiillt mit Hihnchenfleisch,
Zwiebeln und Paprika a1l

155  aix Elwgue
Sambusik Jibneh € 8,00

Fritierte Hefeteigtaschen, gefiillt mit Schafskédse al,g

145 ik cluse
Sambusik Lahme € 8,00

Frittierte Hefeteigtaschen, gefiillt mit Hackfleisch
und Joghurt al

146 I3 25
Kibbeh Qaras € 8,00

Mit Gewiirzen und Weizenschrot angemachte Rindfleisch-
béllchen, gefiillt mit Hackfleisch, Zwiebeln und Pinienkernen a1

157 Wbl a5
Kibbeh Batata € 8,00

Aus Kartoffelteig und Weizenschrot geformte Kugeln,
gefiillt mit Kichererbsen, Zwiebeln und Pinienkernen



147

148

149

150

151

152

153

154

156

WARME VORSPEISEN
adlu OOl

A,
Rekak € 8,00

Blatterteigrollchen, gefiillt mit Schafskase und Petersilie

NI ES Y
Kallajeh Bil Jibneh € 8,90

Fladenbrot mit Kase gefiillt und knusprig auf Holzkohle gebacken a1,g

oiF
Arayes € 8,90

Fladenbrot mit gewiirztem Hackfleisch und Zwiebeln
gefiillt, knusprig auf Holzkohle gebacken a1l

Hommos Bil Lahme € 13,90

Kichererbsenpiiree, angemacht mit Sesamol, Knoblauch
und Zitronensaft, garniert mit gebratenen Lammfilet-
stiickchen und Pinienkernen k

QLGJ.S\ u,«\.g.} cﬂ CL>—J SJj.m
Sauda Dschasch € 11,50

Frische, gebratene Hahnchenleber, angemacht mit
frischem Knoblauch, Zitronensaft und Granatapfelsirup

bl
Lsanat € 11,50

Gekochte Lammzunge, angemacht mit Zitronensaft
und frischem Knoblauch

e e
Jaweneh Mischwieh € 12,90

Auf Holzkohle knusprig gegrillte Hihnchenfliigel,
serviert mit Knoblauchpaste a1l

ddis il
Jawaneh Miklieh € 12,90

Frische Hahnchenfliigel, in der Pfanne gebraten, mit
feiner Krautersofde aus frischem Knoblauch und Koriander a1

A
Jawaneh Panieh € 12,90

Frische Hahnchenfligel in knusprigem Teigmantel frittiert a1



160

161

162

163

164

166

HAUPTGERICHTE
i ) LY

S3n o>
Lahem Mischwi €

Zartes, wﬁrziglein elegtes Lammfleisch am Spief3,
knusprig auf Holzkohle gegrillt, mit Reis oder Pommes

Sgdnr BD2S
Kastaleta Mischwi €

Pikant gewiirzte Lammkotelettes, knusprig
auf Holzkohle gegrillt, mit Reis oder Pommes

Llabs o> &
Scharhat Matfaieh €

Diinne Lammfiletscheiben, gebraten, mit Champignons
in Knoblauch und Zitronensaft geschwenkt, mit Reis oder Pommes g

Kafta Mischwieh €

Fein§ehacktes und gewlrztes Rindfleisch mit Petersilie
und Zwiebeln am Spief}, knusprig auf Holzkohle gegrillt,
mit Reis oder Pommes

Kafta Chasch-Chasch €

wie vorher, jedoch mit scharf pikanter Sof3e aus fein
gehackten Tomaten, Knoblauch und Paprika, Minze, mit Reis oder Pommes

S (gt
Mischwi Mschakkal €

Verschiedene Fleischspiefie SLammfilet, Hahnchen, Rindshack),
knusprig auf Holzkohle gegrillt, mit Reis oder Pommes

24,90

26,90

22,90

19,90

21,90

25,90



167

168

169

170

171

165

172

HAUPTGERICHTE
A 1) LY

Syglle ol
Schisch Tawouk

Wiirzig eingelegtes Hahnchenfilet am Spief3,
knusprig auf Holzkohle gegrillt, mit Reis oder Pommes

AL Gagllo
Tawouk Bil Zaatar

Wiirzig eingelegtes Hahnchenfleisch in Krautersofie
aus Champignons und frischem Thymian, mit Reis oder Pommes g

ST
Filet Ghennam

Zarte Lammfiletscheiben, in pikanter Sofde aus
Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Knoblauch und Thymian,
mit Reis oder Pommes

52l Beolbs
Tawouk Bil Chrodra

Wiirzig eingelegtes Hihnchenfilet in Gemiisesofie
mit Knoblauch und Zitrone, mit Reis oder Pommes g

Farrousch Moussahab

Ausgeldstes halbes Hahnchen,
knusprig auf Holzkohle gegrillt, mit Reis oder Pommes

Filet ,,Libanon Restaurant*

Gegrilltes Rinderfilet mit Sosse aus Champignons
und gestoflenem schwarzen Pfeffer, mit Reis oder Pommes g

Gl Gk
Tabaq Nabateh

Vegetarisches Gericht der Saison, mit Reis i

19,90

20,90

22,90

19,50

19,90

29,90

17,90



FISCHGERICHTE
Sland)

500 Jusy ey
Qareides Roya

Ganze Riesengarne };n vom Grill
Langostinos no.1 (Vorspeise, 4 Stck.) al

€ 22,90

501 Jbgy b
Farideh Royal € 21,90

Ganze DoradelgGoldbarsch) vom Grill,
mit Reis oder Pommes a1l

502 ¢
Lequss € 21,90

Ganzer Loup de Mer (Wolfsbarsch) vom Grill,
mit Reis oder Pommes a1l

503 Ciw e
Samak Mouschakkal € 22,90

Gemischter Fischteller mit Reis oder Pommes a1

504 Ol oy
Qareides Sultan € 27,90

Rlesengarnele egrillt und ohne Schale in
Champagnersofie, mit Reis oder Pommes g,d



180

181

183

184

187

BEILAGEN
Q\\ :S

37

Rouz € 4,50
Reis mit feinen Nudeln a1

idis by

Batata Miklieh € 4,50

Pommes Frites L

g o)ld
Fouhara Souteh € 5,90

gemischtes Gemiise der Saison

Jar g Moo s
Fotr Meklieh € 5,90

Gebratene Champignons mit Zwiebeln
und frischem Knoblauch

DESSERT
SN

J.i.&w Sjy\.a.g
Baklawa Mschakkal pro Person € 8,00

Libanesisches Geback aus Blatterteig und
Miirbeteig, gefiillt mit verschiedenen Niissen
al,gh4,h7

In unserer Libanon Patisserie (direkt nebenan) fliihren wir

eine grolRe Auswahl an SiiRspeisen. Hier kdnnen Sie auch die typische

Wasserpfeife (Shisha) rauchen.



Arak
9,
Das Nationalgetrank des Libanon, der Arak wird aus Trauben destilliert, die in den
Weinanbaugebieten der Beekaa Ebene geerntet werden. Bei der zweiten Destillation wird Anis
beigesetzt, so erhalt der Arak seinen typischen Geschmack. Serviert mit einem Schuss Wasser und

Eis genieBen die Libanesen den Arak nicht nur als Aperitif oder Digestif, sondern auch wahrend des
gesamten Essens, der libanesischen Masa.

200 Glas Arak 4 cl € 5,90
226  Arak Ksara 0,1751 € 22,90
227  Arak Ksara 0,351 € 41,90
228  Arak Ksara 0,71 € 79,90
285 Arak Touma 0,271 € 29,90
229  Arak Touma 0,541 € 54,90
Arak Touma 0,751 € 79,90
230  Arak Kefraya 0,201 € 25,90
231  Arak Keyraya 0,351 € 45,90
232 Arak Kefraya 0,71 € 89,90
234  Arak Massaya 0,71 € 99,90
233  Arak Brun 0,71 € 99,90
GETRANKE

Offener Wein ( , , rot)
Offener Libanesischeswein 0,251 € 7,90
Offener Landwein 1/4 0,251 € 6,90
Offener Landwein 1/2 0,51 € 12,90

Offener Landwein 1/1 1,01 € 24,90



Weifsweine

Saint Thomas 0,751
Kefraya'blanc de Blac* 0,751
Cuvee aus 7 Rebsorten
Ksara "'Blanc de Blanc 0,751
Sauvignon — Semillon -Chadonnay 72 Fl
Ksara ""Chardonnay cuvee du Pape™ 0,751
100% Chardonnay
St.Thomas ""Chardonnay " 0,751
100% Chardonnay
IXIR ~"aLTITUDES bLANC™ 0,751
Muscat — Viognier — Sauvignon -Semillon
Ixir "Grande Reserve Blanc ™ 0,751
Viognier - Sauvignon- Chardonnay

Roseweine
Ksara " Sunset" 0,751
Cbernet Franc — Syrah 1/2F1
Ixir " Altitudes Rose" 0,751

Syrah — Coladoc

a

29,90

43,90

44,90

22,90

59,90

47,90

47,90

59,90

44,90
22,90

46,90



Rotweine

Saint Thomas

St.Thomas "Les Emirs"

Cabernet Sauvignon -Grenache-Cinsault-Carignon
St. Thomas"Chateau"

Cabernet Sauvignon-Merlot-Syrah

Kefraya "Les Breteches"
Cinsault-Cabernet Sauv.-Carignon-Grenache

Kefraya "Chateau"

0,751
0,751

0,751

0,751

0,751

Cinsault-Cabernet Sauv.-Carignon-Grenache-Mourvedre

Kefraya "Comte de M"

Cabernet Sauvignon-Syrah

Ksara "Reserve de Couvent"
Syrah-Cabernet Franc-Cabernet Sauvignon
Ksara "Cabernet Sauvignon"

100% Cabernet Sauvignon

Ksara "Chateau"

Cabernet Sauvignon-Merlot-Petit Verdot
Ksara "Cuvee du Troisieme Millenaire"
Cabernet Franc-Petit Verdot

Ixir "Atitudes Rouge"

Cabernet Sauvignon-Syrah-Coladoc-Tempranillo
Ixir "Grand Reserve Rouge"

Syrah-Cabernet Sauvignon

0,751

0,751

1/2F1

0,751

0,751

0,751

0,751

0,751

29,90
45,90

59,50

39,90

59,90

119,90

44,90

22,90

59,90

74,90

79,90

43,90

69,90



205

210
211
212
213
282
214
215

96
216
217
86
87
90
97
219
220

GETRANKE
Sl 5 pie

Aperitifs und Longdrinks
Glas Prosecco

Gin Tonic ¥

Wodka Lemon

Wodka Orange

Kir Royal

Aperol Spritz

Campari Soda

Campari Orange !

Wodka Red Bull

Sherry (medium, dry)
Martini (bianco, rosso, dry)
Heritage -stiler Sherry

Alkoholfreie Getrianke
Appolinaris Selection/ViO Still 0
Appolinaris Selection/ViO Still
Coca Cola V?

Coca Cola light 19

Sprite ¥

Fanta Orange D

Orangensaft

Apfelsaft

Tomatensaft

Bitter Lemon >

Tonic Water >

Ginger Ale ¥

Jellab (Saft aus Datteln und Rosinen)
Airan (Salzhaltige Buttermilch)
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Lemonade/Honest Tea 0,3
Redbull 0,3
Bier

Almaza — Original libanesisches Bier 0,3 1
Frankenheim Alt 0,31
Warsteiner Pilsener 0,31
Radler 0,31
Alster 0,31
Krefelder 0,31
Konig Ludwig Hefeweizen /Alkoholfrei 0,5 1
Warsteiner Alkoholfrei 0,31
Malzbier " 0,31

)

OICIOCIOIOICIOCIOEO IO IO IL)

OIOIOCIOIOICIOIOEOICIOIOIO IOV R

OICICIOROICIOIOEL)

u - u )

-

[E—
R R V)

SO OO OoOoOoO0O

)

NN N O OO OO OO NN
O \O O O O O O OO \O\O\O

- - - » » » »

)

» . » u »

»

AANNPEPPRUWLWWLWWLWEARARPRRNOLWLWLLAW
S N O \O \O U L W U\ O D
SO OO OO OO OO OO OoOO

)

- » -

»

- » .

»

i R AT e ol Sl S S
N DO DN DO
SO OOOoOO



, . Zusatzstoffe: , , .
1) mit Farbstoff 2) Koff%lnh ltllg )éﬁ).nse ert mit Benzoesdure 4)
C eschwetelt” 5 mnin E_Ltl% .
6) mit Siistoff Saccharin un é&paftalnk.e thalt Phenylalamin, Brennwert
pro 100'ml: 1 kj (0,3 kca

Weinbrand
260 Fundador 2cl € 5,90
261 Veterano 2cl € 5,90
262 103 Blanco 2cl € 5,90
263 103 Negra 2cl € 6,90
264 Magno 2cl € 5,90
265 Carlos 1 2cl € 7,90
266 Chantré 2cl € 5,90
267 Hennessy v.s. 2cl € 12,90
268 Cardenal Mendoza 2cl € 9,90
269 Remy Martin 2cl € 12,90
Spirituosen
235 43er (wahlweise mit Milch) 2cl € 5,90
236 Malteserkreuz Aquavit 2cl € 5,90
237 Aalborg Jubildaums Aquavit 2cl € 5,90
238 Tequila 2cl € 5,90
239 Wodka 2cl € 5,90
240 Fernet Branca 2cl € 5,90
241 Fernet Menta " 2 cl € 5,90
242 Underberg 2cl € 5,90
243 Grappa 2cl € 5,90
281 Sambuca 2cl € 4,90
244 Ramazotti 2cl € 5,90
198 Averna 2cl € 5,90
286 Killepitsch 2cl € 5,90
250 Amaretto 2cl € 5,90
283 Baileys 2cl € 5,90
284 Jagermeister 2cl € 5,90
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Whisky
255 Johnnie Walker Red Label 4 cl € 7,90
256 Johnnie Walker Black Label 4 cl € 9,90
257 Jack Daniels Tennessee Whisky 4 cl € 8,90
258 Chivas Regal 4 cl € 10,90
259 Jim Beam 4 cl € 8,90

Glenlivet 12 Single Malt 4 cl 12,90

Sekt & Champagner
380 Fiirst von Metternich Piccolo 0,21 € 12,90
381 Fiirst von Metternich 0,751 € 42,90
382 Cava Codorniu Classico Brut 0,751 € 47,90
385 Moet Chandon Piccolo 2 1 € 35,90
387 Moet Chandon Brut Sec 0,751 € 129,90
388 Moet Chandon Dom Perignon 0,751 € 349,90
389 Veuve Clicquot Brut Yellow Label 0,751 € 159,90

Kaffee und Tee
221 Libanesischer Mokka € 3,90
222 Kaffee € 3,90
223 Espresso € 3,50
224 Cappuccino € 4,90
92  Milchkaffee € 4,90
1226Latte Macchiato € 4,90
225 Kannchen Tee pro Person € 2,90



